
POUR L’APERO

HOUMOUS

Pois chiche, olives taggiasche, pickles, coriandre

TACOS THON ROUGE

Spicy mayo, coriandre, piment, gingembre

PIZZETTA FLEUR DE COURGETTE

Menthe, stracciatella, pesto de roquette 

SHRIMP BURGER (2 pcs) 

Croustillant de crevette, sauce tartare, œufs de saumon

CALAMARS FRITS 

Spicy mayo, ail, piment

BOÎTE DE CAVIAR (30gr)

Blinis, crème aigre 

 ENTRÉES 

CEVICHE DE DAURADE

Vinaigrette aux agrumes, grenade, pickles oignons rouges

LOBSTER ROLL

Brioche toastée, homard, mayonnaise sriracha, sucrine, céleri vert

TARTARE DE SAUMON

Soja, avocat, mangue, gingembre, citron vert, mizuna

AUBERGINE PARMIGIANA

Siphon parmesan, tomate confite et rôtie, huile de basilic

ASPERGES BLANCHES ET MOUSSELINE BEURRE NOISETTE

Ciboulette, croutons, salade d’herbes

SALADE DE KING CRAB ET AVOCAT

Pomelo, vinaigrette citron

CARPACCIO DE BOEUF 

Façon Harry’s Bar

SASHIMI DE SAUMON

Vinaigrette Thaï, coriandre, menthe, cebette, citron vert, piment

POULPE GRILLÉ ALLA PUTTANESCA

Sauce tomate caramélisée, basilic, olives Taggiasche 

CRISPY RICE FAÇON “NOBU”

Saumon, ponzu, cumbava, coriandre, spicy mayo

DIM-SUM FAÇON LILY’S (4 pcs)

Bouchée de porc, foie gras poêlé, sauce barbecue au hoisin
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PÂTES

TAGLIOLINI AU THON CRU

Beurre blanc citron, tartare de thon rouge

PACCHERI LILY’S

Sauce tomate, parmesan, huile basilic 

SPICY LINGUINE HOMARD

Sauce nantua, homard, estragon 

RISOTTO VERDE

Asperges vertes, stracciatella

POISSONS

SAUMON MI-CUIT

Pak-choï, sauce teriyaki, sésame, citron vert, nori, cacahuète

FILET DE BAR RÔTI

Sauce vierge, légumes de saison, purée, salade d’herbes

DOS DE CABILLAUD

Poêlée d’asperges, mousseline au beurre noisette, purée

VIANDES

VOLAILLE RÔTIE

Sauce morilles, asperges vertes, purée

CARRÉ D’AGNEAU

En croûte d’herbes, gratin dauphinois, haricots verts

ENTRECÔTE BLACK ANGUS USA (300GR ou 600GR pour 2p)

Sauce au choix, frites, salade

TIGRE QUI PLEURE

Sauce “Nam Jim Jaew”, wok de légumes, coriandre, sésame

ESCALOPE MILANAISE BY LILY’S

Escalope gratinée, sauce tomate, mozzarella, rigatoni au citron

ACCOMPAGNEMENTS 

CŒUR DE LAITUE 

LEGUMES DE SAISON

PUREE DE POMMES DE TERRE - POMMES ALLUMETTES 

BÉARNAISE - POIVRE - MORILLES
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Restaurant & Club

Désirez-vous des renseignements sur la présence des allergènes dans nos plats ? 

Nos responsables vous renseigneront volontiers

Avenue Emile De Mot 1

1000 Brussels

+32 2 647 66 68

info@lilys.be

DESSERTS

SNICKERS REVISITÉ

Mousse chaude au chocolat, glace vanille, sablé breton, caramel, cacahuètes

CRÈME BRULÉE

A la vanille de Madagascar

COOKIE GÉANT ( Pour 2 personnes )

Praliné noisette, caramel beurre salé, glace vanille

DAME BLANCHE LILY’S

Sauce chocolat, crumble cacao, chantilly

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES 

Fraises, framboises, mures, myrtilles, sorbet fruits rouges

PAIN PERDU À LA PISTACHE

Glace pistache de Sicile, framboises

ILE FLOTTANTE

Crème anglaise, caramel, amandes caramélisées  

ASSIETTE DE FRUITS-ROUGES

Fraises, framboises, mûres, myrtilles, chantilly

COCKTAILS DESSERTS

TIRAMISU MARTINI

ESPRESSO MARTINI

ITALIAN COFFEE

LEMON PIE

13

13

12pp 

12

13

         

14

13

16

 

15

15

15

15

https://goo.gl/maps/MWKRcj8votKaG7DJ7
https://goo.gl/maps/MWKRcj8votKaG7DJ7
mailto:info@lilys.be

